
THE 
FINISHING 

TOUCH
Ontdek de meerwaarde van La Perruche, grove ‘rough 

cut’ rietsuiker voor de allerlekkerste dranken.

“La Perruche is 100% rietsuiker volgens 
traditioneel recept, elke ‘Rough cut’ 

suikerklontje heeft een unieke vorm en is door 
het gebruikt van de blanke caramel uniek van 

smaak. Zoete perfectie”

Je bent lang op zoek geweest naar de 
beste koffieboon, veel geïnvesteerd in 
het presenteren van de beste thee en 

maakt gebruik van de beste leveranciers 
voor je koffie en thee.
Maar wat doe je met je suiker? Bij alle 
koude en warme dranken waarmee 
je indruk wil maken heeft La Perruche 
een oplossing. 

In de Franse gastro-
nomie is La Perruche 
al vanaf 1828 een 
 bekende 
naam. 
In 1890 
wonnen de 
suikerproducten 
van André Cossé al diverse 
prijzen op het Universal 

 Exhibition in Parijs. 
 

ANNO 2019 heeft La Perruche nog steeds dezelf-
de receptuur en worden de rietsuiker producten 

en ‘Rough cut’ suikerklontjes nog steeds ge-
maakt van dezelfde lichte caramel en de 

beste riet- 
suiker van geselecteerde boeren. 

Voor de horeca is La Perruche het merk 
waarmee je meerwaarde kan geven aan 

je warme dranken en cocktails. 
Niet voor niets wordt er op de 

wereldkampoen schappen 
barista en op diverse wedstrijden 

uitsluitend met het La Perruche 
assortiment gewerkt.
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artikel  nummer: 2105 
carton : 8 x 475 g 

 Rietsuikerklontjes grof/mini

artikel nummer: 2106 
carton:  - 

Rietsuiker bruin in schenkzak

artikel nummer: 2107 
carton: 6 x 1000 ml 

Rietsuikersiroop 

artikel nummer: 2101 
carton: 16 x 250g  

Rietsuikerklontjes grof/ wit

artikel nummer: 2104 
carton: 4 x 2500g  

Rietsuikerklontjes grof/ wit en bruin 
per stuk verpakt

artikel nummer: 2103 
carton: 8 x 750g  

Rietsuikerklontjes grof/ wit

artikel nummer: 2100 
carton: 16 x 250g  

Rietsuikerklontjes grof/ bruin

artikel nummer: 2102 
carton: 8 x 750g  

Rietsuikerklontjes grof/ bruin


